
    

Vos menus du  

18 au 22 mars 2024 

Lundi 18 

Crème de légumes 

Rôti de dindonneau, sauce aux pruneaux 
Gratin dauphinois et chou chinois 

Roulade framboise 

 

Mardi 19 

Potage fermière (taillé)  

Salade de dent-de-lion paysanne 

(oignons, croûtons, lardons, 

tomate et œufs) 

Crème dessert vanille 

Mercredi 20 

Crème de pois jaunes 

Steak haché de poulet à l’estragon 
Tagliatelle verte et brocolis 

Mille-feuille 

 

Jeudi 21 

Potage Esaü (lentilles) 

Poisson bordelaise 
Pommes quartiers vapeur 
Salade feuille de chêne et betterave  

Flan chocolat maison 

 

Vendredi 22 
Crème d’asperges 

Boulettes de veau, sauce paprika 
Riz parfumé et petits pois 

Salade de pommes 
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