
    

Vos menus du  

15 au 19 juin 2026 

Lundi 15 

Velouté Bonvalet (haricots verts) 

Escalope de poulet panée 
Coulis de tomates 
Pâtes risoni et brocolis 

Salade de poires à la menthe 

 

 

Mardi 16 

Potage paysan (taillé) 

Sauté de canard aux baies roses 
Pommes noisettes et fenouil étuvé 

Fraises 

Mercredi 17 

Velouté Fontanges (pois cassés) 

Rôti de porc, jus aux herbes 
Gratin de pommes de terre 
Courgettes sautées 

Parfait glacé à l’orange 

 

 

Jeudi 18 

Velouté de légumes 

Salade grecque (salade verte, concombre, 
féta, feuille de vigne, tomates, olives 
et oignons nouveaux) 

Crème brûlée à la mélisse 

 

 

Vendredi 19 

Potage Doria (concombre) 

Rouleaux de printemps aux légumes 
Sauce soja et miel 
Linguine et pak choi sauté 

Mille feuille 
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