
Vos menus du 
16 au 20 novembre 2026 
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Mercredi 18
Potage Crécy (carottes)
Rougail de saucisses (porc)
Fusilli au blé complet
Côtes de bette gratinées
Salade de poires à la verveine

Mardi 17
Potage fermière (taillé)
Limande meunière
Pommes tournées à la ciboulette
Fenouil étuvé
Séré aux fraises

Jeudi 19
Velouté de légumes
Filet de poulet 
Sauce aux champignons blancs
Pommes quartiers vapeur
Carottes et petits pois
Mousse caramel

Lundi 16
Velouté Faubonne (haricots rouges)
Boulettes de bœuf au paprika
Spaetzli
Haricots verts
Crème au pain d'épices

Vendredi 20
Crème de betteraves
Raviolini aux légumes
Sauce crème de basilic
Salade feuille de chêne et œuf dur
Gobelet glacé vanille
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