Vos menus du

26 au 30 octobre 2026
Mercredi 28

Velouté faubonne (haricots rouges)
Emincé de chevreuil aux airelles
Spaetzli et chou rouge braisé

Creme mocca

Lundi 26 Jeudi 29
Creme florentine (épinards) Potage Esau (lentilles)
Tranche de saumon, sauce coco Papet vaudois
Riz basmati et salade panachée Saucisse aux choux
Dessert du jour Compote de pommes-cannelle
Mardi 27 Vendredi 30
Potage garbure Creme de courge
Epaule de porc rétie Blanc de poulet a la diable
Jus aux épices douces Gratin dauphinois et salade de chou chinois
Pommes de terre nature et Donut d'Halloween
jardiniére de légumes
Mousse passion
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